Wijnfiche

DULST Chateau Rauzan Ségla G.C.C. |
nmee Margaux
Frankrijk (BORDEAUX) — 2021
Vinificatie

De druiven werden geoogst in de maand september, startende met Merlot op 8 september en
eindigend met de Cabernet Sauvignon op 29 september. Traditionele vinificatie met een
extensieve rijping op vat: 18 maanden in 60% nieuwe vaten.

Smaak

De neus opent met bloemige tonen van centifolia rozen en meidoorn. Na walsen ontwikkelt zich
een duidelijk waarneembare chocoladetoets, gecombineerd met praliné en koffie. Zachte aanzet
in de mond met fijne en rijpe tannine. De 2020 vintage is complex en krachtig.

Gerechten

Kaas - hard | Kalfsvlees - geroosterd met chanterelles | Gevogelte - gebraden eend | Lamsteak

Algemene info MQge not foyAq or type unknow
Type: Rode wijn

Druivenrassen: Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Teeltwijze: Traditioneel

Te bewaren (jaren): > 10
Serveertemperatuur: 16-18 °C
Smaakprofiel: Complex structuur tanninerijk
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