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Dom. Saint Amant

Domaine Saint Amant werd gesticht in 1992. Het is gelegen 40km ten Noordoosten van Avignon
en geniet van een prachtig uitzicht over de Mont Ventoux, Dentelles de Montmirail, Vaucluse, La
Montagne de Luberon en les Alpilles. Het 32 ha grootte domein heeft een klei- en kalkachtige
ondergrond en geniet van veel zon en van de positieve invioeden van de Mistral. Hun artisanale
cultuur en het gematigde rendement zorgen voor karaktervolle wijnen. In totaal produceert de
Wallut-familie 55.000 flessen wijn per jaar.

Vinification

Les vendanges se font a la main fin septembre, soit trois semaines plus tard que dans les plaines,
en raison de la hauteur des vignobles, situés a 500 a 600 metres au-dessus du niveau de la mer.
La fermentation démarre spontanément dans des cuves thermorégulées, incluant a la fois la
fermentation alcoolique et la fermentation malolactique. Ensuite, le vin vieillit encore une année
en cuves.

Dégustation

Ce vin arbore une robe grenat foncé. Au nez, il dévoile des ardbmes de fruits rouges, de cassis et
de mUres, accompagnés de notes épicées et d'une touche de garrigue. En bouche, il présente un
corps moyen et offre une expérience gustative douce et fruitée. La texture est souple, avec une
acidité légerement plus prononcée que celle des autres vins de la région du Rhone, grace aux
vignobles situés en altitude. Il en résulte un vin fruité et frais avec une subtile épicéité. Avec le
temps, des nuances de réglisse se développent également.

Mets adaptées
Barbecue | Assiette de fromages | Steak - grillé
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Caractéristiques

pdf.general.type: Vin rouge

Cépage: Syrah (50%), Grenache (50%)
Viticulture: Traditionnel

Stocker (années): + 3-5

Servir a: 16-18 °C

Profil de goGt: Souple et juteux
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