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DULST Ehrhart - Pfohl - Vin Orange - Eclipse |
e e Alsace|BIO
France (France) — 2024
Vinification

De druiven worden zorgvuldig gesorteerd en ontsteeld, gevolgd door een maceratie van 18
dagen. Op deze manier onttrekt de wijn aroma- en tanninecomponenten uit de druivenschillen
zoals ook het geval is bij de productie van rode wijn. Deze techniek geeft de wijn haar oranje
kleur en een atypisch maar heerlijk karakter.

Dégustation

Een verrassende, oranje wijn zoals we ze graag hebben: tanninerijk met aromas van gedroogde
rozenblaadjes, kruiden en gekonfijte sinaasappel. Voor de liefhebbers!

Mets adaptées
Hors-d'ceuvres | Fromage

e ie Riage not Toungag
Caracteristiques

pdf.general.type: Vin Blanc
Cépage: Gewurztraminer, Pinot Gris

Viticulture: Biodynamisch
Stocker (années): + 5-7
Servir a: 9-10°C

Profil de goGt: Orange
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