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DULST Cascina Vengore - Campolungo |
e e Barbera d'Asti DOCG | BIO
Italie — 2024
Vinification

De fermentatie duurt gemiddeld 6 tot 8 dagen aan een temperatuur van 28 graden. Nadien volgt
nog de malolactische gisting aan een temperatuur van 20 graden. Tot slot rijpt deze wijn
gedurende 6 maanden in inox vaten.

Dégustation

Robijnrode kleur met een intense fruitigheid, met aroma’s van kersen en bosbessen. Wijn met
redelijk wat body, de typische frisse zuurtjes en een hoge smaakintensiteit.

Caractéristiques
pdf.general.type: Vin rouge
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